Madur aci on de carnes: CAVA DE MADURACI ON DE CARNES, MAS- 1300- |

CAVA DE MADURACION DE CARNES, MAS-1300-|
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Calificacion: Sin calificacion
Precio

Haga una pregunta sobre este producto

Fabricante:INOXFERA

Descripcion hace que la carne sea invisible pare ellos evitando su entrada. Panel de control céncavo para que los mandos no sobresalgan y se
eviten manipulaciones involuntarias. Espacio de almacenamiento neutro en la zona inferior. Estanterias: estantes sélidos (MAS). Decoracion en
acero inoxidable satinado, Patas desmontables para facilitar la instalacion en entornos con alturas ajustadas. Los accesorios deben solicitarse
por separado y se suministran desmontados. Gas refrigerante: Hidrofluorocarbono R452a (HFC) Condiciones de trabajo: — Clase climatica 3
(M1): temperatura ambiente de 25 ° C con 60 % de humedad. — Presién de agua en la entrada: entre 2,5 y 5,5 kg/cm2. Voltaje y frecuencia:
230V 1N 50Hz Puertas : 1 Volumen interior: 740 litros. Potencia: 1150 W. Dimensiones: 1300x700x2330 mm.

Comentarios

AUn no hay comentarios para este producto.
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